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Designação do projeto: Promoção e Valorização de Azeites de Montanha 
Código do projeto: CENTRO-01-0246-FEDER-000004 
Objetivo principal: Implementar uma estratégia assente na capitalização do conhecimento científico e tecnológico, 
produzido por instituições públicas de ensino, junto do tecido empresarial da fileira dos Azeites de Montanha, de 
modo a intensificar a sua capacidade competitiva através de produtos pautados pela inovação, qualidade, 
diferenciação e valor acrescentado. 
Região de intervenção: Centro 
Entidades beneficiárias: Instituto Politécnico de Castelo Branco e Instituto Politécnico da Guarda. 
Data da aprovação: 20-03-2017  
Data de início: 01-07-2019 
Data de conclusão: 30-09-2019 
Custo Total do Investimento: 586.459,71€| Investimento Total Elegível: 514.704,55€ 
Investimento Elegível IPCB: 370.945,17€ 
Comparticipação FEDER/Fundo de Coesão: 437.498,87€ 
 
Descrição 
O projeto “Promoção e Valorização de Azeites de Montanha” ambiciona desenvolver um conjunto de ações 
vocacionadas a capitalizar o excelente conhecimento produzido pelo IPCB e IPG em torno da valorização económica 
dos “Azeites de Montanha”. Através da adoção de melhores práticas e processos inovadores que concorram para a 
produção de azeites altamente diferenciáveis pela sua qualidade, será possível reforçar o posicionamento das 
empresas da fileira e potenciar as distintas características organoléticas dos azeites de montanha (decorrentes das 
condições edafoclimáticas), de modo a aumentar ainda mais o seu potencial de transação e exportação. Assim, o 
projeto contribuirá para que as empresas introduzam novos métodos e técnicas que irão fortalecer a capacidade 
competitiva, a visibilidade e o reconhecimento dos   Azeites de Montanha      permitindo também que explorem novas 
oportunidades e tendências do setor olivícola, designadamente a crescente procura mundial por azeites de excelente 
e distinta qualidade.  
Em suma, pretende-se que o projeto assente numa abordagem integrada direcionada a desenvolver um conjunto de 
ações para incrementar a intensidade no uso de conhecimento científico e tecnológico do tecido empresarial e o valor 
acrescentado da fileira de “Azeites de Montanha”, de forma a posicioná-lo como um produto de referência para o 
segmento premium, devido às suas especificidades organoléticas. 
 
Objetivos: 

1) Aumentar a proximidade e a cooperação entre o sistema de I&I e as empresas, designadamente desenvolver um ambiente 
harmonioso de cooperação entre o IPCB e IPG e o tecido empresarial da fileira dos "Azeites de Montanha", de forma a atingir 
economias de escala e alcance, estimular o trabalho em rede e encontrar soluções mais ajustadas às reais necessidade da 
fileira e das expetativas atuais dos consumidores; 
2) Incrementar os índices de utilização de conhecimento científico e tecnológico produzido no IPCB e IPG por parte das PME 
da fileira dos "Azeites de Montanha", com vista a capitalizar esse conhecimento na valorização económica dos produtos; 
3) Reforçar junto do tecido empresarial da fileira dos "Azeites de Montanha" a importância da adoção de boas práticas e 
princípios de melhoria contínua, incrementando a sua produtividade e competitividade e desenvolver produtos pautados pela 
inovação, qualidade, diferenciação e valor acrescentado; 
4) Ajudar o tecido empresarial da fileira a reforçar a visibilidade e notoriedade das Beiras e Serra da Estrela como um território 
produtor de excelentes azeites, com propriedades organoléticas diferenciadas e específicas que derivam das condições 
edafoclimáticas singulares do território; 
6) Demonstrar ao tecido empresarial como incorporar valor e diferenciar os seus produtos, de modo a desenvolver uma 
cultura de produção de bens altamente transacionáveis e internacionalizáveis; 
7) Demonstrar ao tecido empresarial como aproveitar as novas oportunidades e tendências do setor olivícola, 
designadamente no contexto da crescente procura mundial de azeites pautados por elevados níveis de qualidade e 
organoleticamente diferenciados. 


